
 

 

Mittagsmenü 

Hausgemachtes Brot – Salat oder Suppe – süsse Überraschung 
 

Beef Rendang mit Kokos 

Wan Tang – gebratenes Gemüse – Koriander – Kokoschips - Wasabi 

30.50 

Gebratener Tagesfisch 

Gyoza mit Karotten – gebackene Zucchettiblüte – Knusper - Hummerbisque 

30.50 

Hausgemachte Kartoffel Gnocchi   

rassige Paprikasauce – geschmorte Peperoni – gebackener Feta - Jungspinat 

26.50  

Rindfleisch Pastrami Burger 

oder vegetarisch mit gepökeltem Sellerie 

Geräucherte magere Rinderbrust – mariniertes Rotkraut – Butterzopf Bun – Aioli  

22.50   

29.50 mit Pommes Frites 

Gourmet - Lunch 

Komplett 85 ohne Dessert 72 

Hauptgang mit Salat oder Suppe – süsse Überraschung 57 

Mini Pastrami Burger & Tages Starter 

12 

Geflämmte Jakobsmuscheln 

Wassermelonen Carpaccio – Estragon – Oliven - Feta 

22 

Lammracks aus Wales 

Panisse – marinierte Kichererbsen – gebratener Broccoli – Joghurt – Granatapfel 

- Kalbsjus 

52 

Walnuss – Rhabarber – weisse Schokolae 

Walnuss Panna Cotta – Rhabarbersorbet – weisses Schokoladenespuma - 

Hafercrumble 

13 

Weinempfehlung (Fragen Sie nach der offen Ausschrank Weinkarte) 

Weisswein 

 

Abadia Retuarta Blanco La Domaine 2022 

86% Sauvignon Blanc, 14% Verdejo  

12.5% vol. – Spanien 

1 dl 12.00 / 0.75 l 82$.00 
 

ROSÉ Alie Frescobaldi – Italien – Toscana 

Syrah, Vermentino – 12..5% vol. – Italien 

1 dl 9.00 / 1.50 l 125.00 
 

 

Pierre-Elie Carron Fully 2020 – Wallis Schweiz    

100% Completer – 15.4% vol. 

1 dl 12.00 / 0.75 l 84.00 

Rotwein 
 

Il Fondatore Riserva 2021 – Montalbera 

Castagnole Monferrato DOCG 

100% Ruchè – 15.0% vol. – Italien 

1dl 10.00 / 0.75 l 69.00 
 

Signes del Priorat Tinto 2020 – Bodegas Puiggros  

100% Carinena – 15.0% vol. – Spanien 

1dl 12.00 / 0.75 l 82.00 

 

Laforêt Bourgogne Pinot Noir AC 2020 

Joseph Drouhin – 100% Pinot Noir 

14.0%  vol. – Frankreich  

1 dl 9.50 / 0.75 l 64.00 

 

20. Mai – 

25. Mai 2025 

 


